
      

  

 
 

Produkte  
Viele Produkte kaufen wir auf dem Wochenmarkt sowie bei 

unseren Lieferanten rund um den See. 
 

Um nur einige zu nennen. 
Gemüse von Keller Liggerringen,  

Pilze vom Helchenhof Überlingen,  
Weidegans aus Meßkirch,  

Lamm von Heggelbach, Wachtelei von der Beutenmühle, 
Blattsalate und Kartoffeln von Christoph Schulin,  

Mehl von der Stelzenmühle. Früchte vom Obsthof Romer  
und Obsthof Marquart in Salem und Brot vom Eduards.  

 
Wein des Monats 

 
Gutedel vom Weingut Sommerhalter aus    

Mauchen, Markgräflerland  
 

Unfiltriert, spritzig und frisch.  
0,1 l - € 7,--            0,2 l - € 13,--         0,5 l - € 29,-- 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



      

  

 
 
 
 

Menü  
 
 

Ballotine vom Perlhuhn auf Apfel Risotto mit marinierten Tomaten  
 

*** 
 

Topinambur Schaum Suppe mit Zitrone und Thymian  
 

***  
 

Gegrillter Kabeljau mit geröstetem Fenchel, 
Rucola, hausgemachte Pasta und Bisque   

 
***  

 
Milchreis mit Karamell und glasierte Birne  

 
 
 

3 Gang Menü € 62,-- 
4 Gang Menü € 74,-- 

 
 

Wenn Sie gerne begleitende Weine zu den einzelnen  
Gängen möchten dann sprechen Sie uns bitte an.  

 
 
 
 
 



      

  

 
 

Vorspeisen 
 

Wintersalate mit Wachtelei, Fourme d´Ambert, 
Lila Rettich und Croûtons  

€ 15,-- 
 

Zweierlei Ziegenkäse mit Spinat und Panisse  
€ 16,-- 

 
Königkohl mit Ricotta und Lachs gefüllte Agnolotti,  

dazu getrocknete Aprikosen und Estragon Senf Butter   
€ 17,-- 

 
Ballotine vom Perlhuhn auf Apfel Risotto mit marinierten Tomaten  

€ 17,-- 
 

Kürbis Suppe mit gegrillter Jakobsmuschel  
€ 12,-- 

 
Topinambur Schaum Suppe mit Zitrone und Thymian     

€ 12,-- 
 

 
Die Hauptgerichte 

 
Vegetarisches 

 
Sautierte Shiitake Pilze mit Servietten Knödel, 

eingelegte Rote Beete und Hollandaise   
€ 25,-- 

 
Stangen Broccoli mit pochiertem Lauch,  
Buchweizen Blini und Paprika Velouté  

€ 25,-- 



      

  

 
Fleisch 

Weidegans mit Rotkohl, Nuss Butter, Kartoffel Klößen 
Ackersalat und Zwetschgen Jus 

€ 39,-- 
 

Geschnetzeltes vom Bio Lamm mit  
braisiertem Gemüse, gebackene Polenta und Pistazien  

€ 35,-- 
 

Fisch 
Gegrillter Kabeljau mit geröstetem Fenchel, 

Rucola, hausgemachte Pasta und Bisque   
€ 35,-- 

 
 
 

Desserts 
Clementinen und grüner Pfeffer Tiramisu mit Quitten Sorbet  

€ 12,-- 
 

Milchreis mit Karamell und glasierte Birne  
€ 12,-- 

 
Pralinen Crème Brûlée  

€ 9,--  
 

Affogato  
€ 7,-- 

 
 

Käse 
Markt Käse mit Früchtesenf und Früchtebrot 

€ 12,-- 


