Schmeck den Siiden
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Baden-Wiirttemberg

Produkte
Viele Produkte kaufen wir auf dem Wochenmarkt sowie bei
unseren lieferanten rund um den See.

Um nur einige zu nennen.
Gemoise von Keller Liggerringen, Pilze vom Helchenhof
Uberlingen, Ziegenkise von Natiirlich vom Héchsten,
Wild von Dingelsdorf, Blattsalate und Kartoffeln von Christoph
Schulin, Mehl von der Stelzenmuhle. Friichte vom Obsthof Romer
und Obsthof Marquart in Salem und Brot vom Eduards.

Wein des Monats

Chardonnay Berglage
vom Weingut Vollmayer am Hohentwiel

Ein Hauch von Holz mit feiner Mineralitat und Schmelz.
0,11-€9,- 021-€17,-- 0,51-€39,--
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Menu

Bunte marinierte und getrocknete Tomaten mit Pfirsich Chutney,
Radieschen, Tomaten Brot und Kapuziner

kkk

Tomatisierte Fischsuppe mit Bodensee und Atlantik Fisch

kkk

Kalbsriicken Medaillons mit Thymian auf Rucola Walntiss Knodel,
und Ratatouille, dazu Pistazien Pesto

kkk

Sommer Beeren mit Fermentierten Holunder
und Kardamom Kokosnuss Pannacotta

3 Gang Ment € 62,--
4 Gang Ment € 74,--

Wenn Sie gerne begleitende Weine zu den einzelnen
Gingen mochten dann sprechen Sie uns bitte an.



Schmeck den Siiden
fa&dwmm/(

Baden-Wiirttemberg

Vorspeisen

Bunte marinierte und getrocknete Tomaten mit Pfirsich Chutney,
Radieschen, Tomaten Brot und Kapuziner

€15,--

Spargelbohnen mit Kohlrabi Orangen Rohkost und Gazpacho
€ 10,--

Gratinierte Lila Kartoffeln mit Artischocken Boden,
Spitzkohl, korniger Senf und Wachtelei
€17,

Melonen und Zucchini Blite auf Mais Safran Creme

Ziegenkase mit gerostetem Stachelbart Pilz
€17,--

Kalbsbouillon mit Rosmarin Nocken

€12,--

Tomatisierte Fischsuppe mit Bodensee und Atlantik Fisch
€12,--

Die Hauptgerichte

Vegetarisches

Pfifferling LLasagne mit Stilkartoffel, schwarze Nisse und Mandel Beurre Blanc
€ 27,

Basilikum Gnocchi auf Fenchel Piree mit Fenchel Salat
und Griner Pfeffer Sauce

€27 --
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Fleisch

Geschmorte Wildschwein Schulter mit Zucchini und Gurken,
auf Minz Joghurt, Buschbohnen und Aprikosen Jus
€ 35,

Kalbsriicken Medaillons mit Thymian auf Rucola Walntiss Knodel,
und Ratatouille, dazu Pistazien Pesto

€39,

Fisch

Gegrillter Lachs Filet mit Persillade, Gebratenes Risotto,
braisierte Gemuse und Bisque

€39,

Desserts
Kirsch Eis mit Basilikum und Schokoladen Quark Kuchen
€12,

Sommer Beeren mit Fermentierten Holunder
und Kardamom Kokosnuss Pannacotta

€12,--

Zwetschgen Vanille Flan mit Johannisbeeren Mousse

€12,--

Affogato
€7,--

Kise

Markt Kise mit Fruchtesenf und Frichtebrot
€12,--



