Schmeck den Siiden
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Baden-Wiirttemberg

Produkte
Viele Produkte kaufen wir auf dem Wochenmarkt sowie bei
unseren lieferanten rund um den See.

Um nur einige zu nennen.

Gemise von Keller Liggerringen, Fisch von Meichle
Friedrichshafen, Pilze vom Helchenhof Uberlingen,
Ziegenfrischkase und Ziege von Naturlich vom Hochsten, Eier
vom Honig Hof, Kartotfeln von Christoph Schulin, Bliiten von
Herba Floralis, Mehl von der Stelzenmiuhle.

Wild vom Jager Dieter, Friichte vom Obsthof Marquart in Salem
und Brot vom Eduards.

Wein des Monats
Savagnin vom Weingut Seckinger in Niederkirchen.
Strohgelb 1m Glas, zurtickhaltend fruchtig mit feiner Salzigkeit

und Mineralitat am Gaumen.

0,11-€7,-- 0,21-€13,-- 0,51- € 28,--

Als hausgemachten Kombucha des Monats
haben wir jetzt Blutorange mit griinem Pfeffer.

011 €6,
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Menu

Mit Minze marinierter Fenchel, Medjool Datteln, Wildkrauter,
Oliven Tapenade und Rosmarin Geback

kK

Hummer Bisque mit gerduchertem Forellenfilet und Gamba

kkk

Knurrhahn Filet mit Blumenkohl Piree, gebratene Safran Polenta
und glasierten Muskat Apfeln, dazu eine Kriuter Muschel Sauce

kkk

Karamell Meerrettich Créme Bralée mit Kaffee Eis

3 Gang Ment € 62,--
4 Gang Ment € 74,--

Wenn Sie gerne begleitende Weine zu den einzelnen
Gingen mochten dann sprechen Sie uns bitte an.
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Vorspeisen
Eingelegtes Frihlings Gemiise,
dazu im Ofen gebackener Picandou und Gremolata

€15,

Mit Minze marinierter Fenchel, Medjool Datteln, Wildkrauter,
Oliven Tapenade und Rosmarin Rosette

€ 15,--

Spinat Servietten Knodel mit braisiertem Chicorée,
dazu Beluga Linsen und Limonen Pfeffer Vinaigrette

€ 10,--

Gebratener Badischer Spargel im Krauter Crépe mit Birnen,
hausgemachtem Reh Schinken und Portwein Butter Sauce

€ 10,--

Karotten Suppe mit gerosteten Mandeln, Brioche und Sauce Rouille

€12,--

Hummer Bisque mit gerduchertem Forellenfilet und Gamba

€14

Die Hauptgerichte

Vegetarisches
Birlauch Risotto mit Ricotta Creme,
Walnusse und Rhabarber
€ 25,--

Frihlingszwiebel Gebick mit sautierten Maitake und Buchen Pilze,

dazu Auberginen Tatar und Portulak Hollandaise
€ 25,--
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Fleisch

Geschmorte Rehkeule in Rahm Spinat, dazu Herzogin Kartotfeln
und marinierte Radischen mit Schalotten und Ingwer

€ 35,--

Stubenkiicken gefullt mit Ziegenkase und Barlauch auf
Badischem Spargel, Frigitelli und Paprika Coulis
€ 39,--

Fisch

Knurrhahn Filet mit Blumenkohl Piree, gebratene Safran Polenta
und glasierten Muskat Apfeln, dazu eine Kriuter Muschel Sauce

€ 39,--

Desserts
Madeleines mit Feigen und dunklem Schokoladen Mousse

€12,--

Birnen Topfenknodel gefiillt mit Marzipan auf Passionsfrucht
€12,--

Karamell Meerrettich Créme Bralée mit Kaffee Eis
€12,--

Affogato
€7,

Kise

Markt Kise mit Fruchtesenf und Frichtebrot
€12,--



