Schmeck den Siiden
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Baden-Wiirttemberg

Produkte
Viele Produkte kaufen wir auf dem Wochenmarkt sowie bei
unseren lieferanten rund um den See.

Wildkrauter & Gemiise von Keller, Ziege von
Naturlich vom Héchsten, Bodenseefisch von Alfred,
Pilze vom Helchenhof, Butter von Geifertshofen,
Eier vom Honig Hof, Salate von Christoph Schulin,

Mehl von der Stelzenmiihle. Wild vom Jager Dieter, Enten vom
Gefligelhof Haug in MelB3kirch, Friichte vom Obsthof Marquart in
Salem und Tofu von Ravensburg.

Um nur einige zu nennen.

Wein des Monats
Vermentino di Sardegna, Sanremy,
Ferruccio Deiana, Sardinien

0,11-€6,50 0,21-€12,00 0,51-€ 26,00

Als hausgemachten Kombucha des Monats
haben wir jetzt Rosmarin mit Zwetschge.

0,11 €60,-
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Menu

Wintersalat mit Zitrusfriichten, marinierter Beete und Ziegenkise

kR

Petersilienwurzel Suppe mit Karamellisierten Zwiebeln, Rosenkohl
und gehacktem FEi

kR

Kohlroschen mit Sti3kartotfel Rosmarin Creme, getrockneten Tomaten,
gebratenes Safran Polenta und Kriuter Schaum

kkk

Wildschwein Piccata auf Wachholder marinierter Weil3kohl mit Kohlrabi Puree,
Rosmarin Kartoffel und Paprika Schaum

k)

Kiwi Créeme Brilée mit Datteln

3 Gang Ment € 59,--
5 Gang Menu € 87,--

Wenn Sie gerne begleitende Weine zu den einzelnen
Gingen mochten dann sprechen Sie uns bitte an.
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Vorspeisen

Wintersalat mit Zitrusfriichten, marinierter Beete und Ziegenkise

€15,--

Baby Spinat mit Kirbis Orangen Mousse,
Maronen, Kichererbsen und Butter Karotten

€15,--

Enten Agnolotti mit Reduktion von Krautern, griiner Pfeffer, Knoblauch,
getrockneten Tomaten und gehobelter Scamorza

€17 -

Petersilienwurzel Suppe mit Karamellisierten Zwiebeln, Rosenkohl
und gehacktem FEi
€12,--

Reh Consommé mit gerduchertem Reh und Tofu

€14 -

Die Hauptgerichte

Vegetarisches

Kohlroschen mit Stilkartotfel Rosmarin Creme, getrockneten Tomaten,
gebratenes Safran Polenta und Kriuter Schaum

€25,

Wirsing Roulade mit sautierten Bodensee Pilzen,
eingelegte Beete und Kiwi Sauce

€25,
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Fleisch

Entenbrust mit Sesam Kardamon Kruste auf gegrillten Brokkol,
Johannisbeer Chili Vinaigrette, Mais Omlette Cous Cous und Jus
€ 35,--

Wildschwein Piccata auf Wachholder marinierter Weil3kohl mit Kohlrabi Puree,
Rosmarin Kartoffel und Paprika Schaum
€ 39,--

Fisch

Gegrilltes Bodensee Kretzer Filet mit Fenchel und Sellerie,
dazu frittierter Gamba, Pommes Macaire,
braisiertem Chicorée und tomatisierte Fisch Sauce

€39,

Desserts
Pastinaken Mousse mit weiller Schokolade und Marzipan Parfait

€12,--

Kiwi Créeme Brilée mit Datteln

€12,--

Mit Pistazien gefiillter Profiterol, dazu ein Ingwer Zimt Eis
€12,--

Affogato
€7,--

Kise
Kiseauswahl mit Fruchtesenf und Frichtebrot
€12,--
Kuh-, Schaf-, und Ziegen



