
      

  

 
Produkte  

Viele Produkte kaufen wir auf dem Wochenmarkt sowie bei 
unseren Lieferanten rund um den See. 

 
Wildkräuter & Gemüse von Keller, Ziege von 

Natürlich vom Höchsten, Bodenseefisch von Alfred, 
Pilze vom Helchenhof, Butter von Geifertshofen, 

Eier vom Hönig Hof, Salate von Christoph Schulin, 
Mehl von der Stelzenmühle. Wild vom Jäger Dieter, Enten vom 

Geflügelhof Haug in Meßkirch, Früchte vom Obsthof Marquart in 
Salem und Tofu von Ravensburg.  

Um nur einige zu nennen. 
 

Wein des Monats 
Vermentino di Sardegna, Sanremy,  

Ferruccio Deiana, Sardinien 
 

0,1 l - € 6,50            0,2 l - € 12,00         0,5 l - € 26,00 
 
 

  
Als hausgemachten Kombucha des Monats  

haben wir jetzt Rosmarin mit Zwetschge. 
 

0,1 l   € 6,--  
 

 
 

 
 



      

  

 
Menü  

 
Wintersalat mit Zitrusfrüchten, marinierter Beete und Ziegenkäse 

 
*** 

 
Petersilienwurzel Suppe mit Karamellisierten Zwiebeln, Rosenkohl 

 und gehacktem Ei 
 

***  
 

Kohlröschen mit Süßkartoffel Rosmarin Creme, getrockneten Tomaten, 
 gebratenes Safran Polenta und Kräuter Schaum 

 
***  

 
Wildschwein Piccata auf Wachholder marinierter Weißkohl mit Kohlrabi Püree,  

Rosmarin Kartoffel und Paprika Schaum 
 

***  
 

Kiwi Crème Brûlée mit Datteln 
 
 

3 Gang Menü € 59,-- 
5 Gang Menü € 87,-- 

 
 

Wenn Sie gerne begleitende Weine zu den einzelnen  
Gängen möchten dann sprechen Sie uns bitte an.  

 
 
 
 
 
 



      

  

 
Vorspeisen 

 
Wintersalat mit Zitrusfrüchten, marinierter Beete und Ziegenkäse  

€ 15,-- 
 

Baby Spinat mit Kürbis Orangen Mousse,  
Maronen, Kichererbsen und Butter Karotten  

€ 15,-- 
 

Enten Agnolotti mit Reduktion von Kräutern, grüner Pfeffer, Knoblauch,   
getrockneten Tomaten und gehobelter Scamorza  

€ 17,-- 
 

Petersilienwurzel Suppe mit Karamellisierten Zwiebeln, Rosenkohl 
 und gehacktem Ei   

€ 12,-- 
 

Reh Consommé mit geräuchertem Reh und Tofu  
€ 14,-- 

 
 

 
 

Die Hauptgerichte 
 

Vegetarisches 
 

Kohlröschen mit Süßkartoffel Rosmarin Creme, getrockneten Tomaten, 
 gebratenes Safran Polenta und Kräuter Schaum  

€ 25,-- 
 

Wirsing Roulade mit sautierten Bodensee Pilzen,  
eingelegte Beete und Kiwi Sauce  

€ 25,-- 
 



      

  

 
 

Fleisch 
Entenbrust mit Sesam Kardamon Kruste auf gegrillten Brokkoli,   
Johannisbeer Chili Vinaigrette, Mais Omlette Cous Cous und Jus   

€ 35,-- 
 

Wildschwein Piccata auf Wachholder marinierter Weißkohl mit Kohlrabi Püree,  
Rosmarin Kartoffel und Paprika Schaum   

€ 39,-- 
 

Fisch 
Gegrilltes Bodensee Kretzer Filet mit Fenchel und Sellerie,  

dazu frittierter Gamba, Pommes Macaire,  
braisiertem Chicorée und tomatisierte Fisch Sauce  

€ 39,-- 
 

Desserts 
Pastinaken Mousse mit weißer Schokolade und Marzipan Parfait  

€ 12,-- 
 

Kiwi Crème Brûlée mit Datteln  
€ 12,-- 

 
Mit Pistazien gefüllter Profiterol, dazu ein Ingwer Zimt Eis  

€ 12,-- 
 

Affogato 
€ 7,-- 

 
Käse 

Käseauswahl mit Früchtesenf und Früchtebrot 
€ 12,-- 

Kuh-, Schaf-, und Ziegen 


