
 

 

 
 
 

Ostermenü 

Ostersonntag, 31. März und Ostermontag, 01. April 2024,  
mittags und abends 

 

Kresse Nest mit gedämpftem Lauch, Chicorée und Preiselbeeren,  
dazu ein Beete-Ziegenkäse-Kuchen  

~~~ 
Bodensee Fischterrine mit Reisnudeln in Salbei Mignonette     

~~~ 
Weiße Sauerampfer Suppe mit Kerbel Nocken 

~~~ 
Enten Agnolotti im Sud mit gebeiztem Eigelb  

~~~ 
Geschmort und gebratenes „Demeter“ Lamm mit Polenta,  

 Thymian Karotten und Knoblauch Joghurt 
 oder  

Schollen Filet mit schwarzem Reis, Mangold, 
dazu Austern Saitlinge und Fenchel Sauce 

oder  

Karamellisierte Zwiebel Verjus mit Spinat,     
Topinambur Toast und Blauschimmel-Orangen-Strudel    

~~~ 
Savarins in Schwarz Tee und Rose getränkt mit Holunder Limonen Schaum 

und eingelegte Birnen  
    oder/und 

Käse mit hausgemachtem Gewürzsenf, schwarze Nüsse  
und Früchtebrot   

 
€ 72,--  4-Gang-Menü 
€ 82,--  5-Gang-Menü 
€ 92,--  6-Gang-Menü 
€ 102,--  7-Gang-Menü 

 
  
 

 
 
 

           
                                                                               


