
 

Im Restaurant 
 
 
 

Wildkräutersalat mit Ziegenkäse-Basilikum-Flan 
mit Bio-Ziegenkäse und Blütenpollen 

und/oder 
Bärlauch-Cappuccino mit einem Schalotten Brot 

 

*** 
 

Hausgemachtes Löwenzahn-Sorbet,  
aufgegossen mit „Chartreuse“ (Kräuterlikör),  

auf Wunsch auch alkoholfrei aufgegossen 
 

*** 
 

Spargelragout mit Goldmelisse, Ringelblume und Rose  
auf hausgemachten Nudeln und Rapsöl  

oder 
Piccata von der Aubergine  

mit Liebstöckel und Majoran  
auf Polenta, dazu ein Zwiebel-Kresse-Chutney 

 

*** 
 

Rosmarin Crème Brûlée  
mit Bodensee-Erdbeeren 

oder 
Dreierlei vom regionalen Bio-Käse  

mit hausgemachtem Senf und Früchtebrot 
 

*** 
 

Kräuter aus unserer eigenen Kräuter-Spirale 
 


