
 

 

 
 

Ostermenü 
Ostersonntag, 21. Bis Osterdienstag, 23. April 2019 

 

Rucola Salat mit Joghurtdressing  
dazu ein Strudel von Rhabarber, Beete und Bio-Ziegenkäse  

oder 
Bunter Frühlingssalat mit Hausdressing, dazu ein Lachstatar,  
Gemüserösti und hausgemachter Bodensee Felchen Kaviar 

~~~ 
 Limonenschaumsuppe mit gebratenem Schinken (Vegetarisch oh. Schinken)    

oder/und  
Lauwarm mariniertes Skreifisch Filet mit Orangen-Aceto-Marinade  

und einem Frühlingslauch Gemüse  
~~~ 

Wildragout vom Bodensee Wild und gebratene Rehkeule auf Speckbohnen    
mit Grillkartoffeln, gebratenen Birnen und Holundersauce  

oder 
Rosa gebratene Lammkeule auf Petersilienwurzel Gemüse mit  

hausgemachten Nudeln und einem Ragout von Dörrtomaten und 
Pinienkernen  

oder  
Mit Polenta und Kräutern gebratenes Bodensee Kretzer Filet   

auf Paprika-Dörrzwetschgen-Gemüse,  
dazu Bio-Camargue-Reis und ein Safranschaum  

oder  
Gedämpfte Frühlingsgemüse im Bambuskorb mit Bio-Camargue-Reis  

und süßsaurem Quitten-Zwiebel-Chutney   
~~~ 

Rhabarberkompott, Schokoladen-Orangen-Mousse  
und Honigschaum   

oder/und 
Kleine Käseauswahl (3 Sorten Bio Käse) 

mit Früchtesenf und hausgemachtem Früchtebrot   
  
         €  39,-- als 3-Gang-Menü           €  46,-- als 4-Gang-Menü 
         €  54,-- als 5-Gang-Menü           €  62,-- als 6-Gang-Menü 

Mit vegetarischem Hauptgang  €  5,-- günstiger 
 

Bioprodukte sind immer in Fettdruck ersichtlich  
 
 



 

 
        
 

 
  

Menü nur für unsere kleinen Gäste  
Ostersonntag, 21. Bis Osterdienstag, 23. April 2019 

 

 
Kleiner bunter Salat mit Haudressing  

 

oder  
 

Gemüsebrühe mit Einlage      
 

~~~ 
 

Putenschnitzel mit Kartoffeln, Gemüse und Rahmsauce 
 

oder  
 

Gebratenes Zander Filet mit Kartoffeln und Gemüse 
 

oder 
 

Hausgemachte Spaghetti mit Bratensauce      
 

~~~ 
 

Eine Kugel Eis (Vanille oder Schokolade) 
 
 
          €  12,-- als 3-Gang-Menü mit Fisch oder Fleisch 
               €    9,-- als 3-Gang-Menü mit Spaghetti 
 
 

 
 
  

 


