Stlaader Fabrhaus e

Weingut Seybold in Lauffen am Neckar

,»,Moderne Steinzeit* -
i Freitag, 15. Marz um 19:30 Uhr

Menu und Weilne

,,Grul3 aus der Kiche*
»Grull des Winzers*: Bio Muskateller Sekt, brut (2016)
sokok
Hausgerauchertes Forellenfilet mit Verjusdressing und Quitten Chutney
Bio Weillburgunder — Y — im Granit gereift, trocken (2017) oder
Bio Riesling — Y — im Granit gereift, trocken (2017)

kkk

Hausgemachte Wildschwein Maultaschen mit geschmelzten Zwiebeln
Bio Trollinger, trocken (2017)
Xk
,,Bockinger Feldgeschrei
Bio Cuvée (Schwarzriesling, Lemberger, Trollinger) rosé, trocken (2017)
Xk
Hauseingelegter Sauerbraten vom Bodensee Hirsch mit Spatzle, Kriutersaitlingen,
gebratenen Apfeln und glasierten Mohren
Bio Grauburgunder — Y —im Eichenfass gereift, trocken (2016) oder
Bio Lemberger — Y — im Eichenfass gereift, trocken (2016)
kK
Bio Kise aus der Kaserei Geifertshofen
mit hausgemachtem Friichtesenf und getrockneten Frichten
Bio Cabernet blanc, feinherb (2016) oder
Bio Cuvée (Dornfelder, Schwarzriesling, Trollinger) rot, trocken (2016)

Weine werden prasentiert von Cathrin Seybold vom Weingut Seybold.
Das Ment von Heinz-Josef Diesel und dem Team vom Staader Fahrhaus.
€ 88/Person fiir Ment mit Weinen (0,1 1/Gang) und Tafelwasser




